
Café ＆ lunch

Café time

9:30～15:30

Lunch time

Weekday 11:30～14:00(L.O)
Weekend 11:00～14:30(L.O)

Winter Menu



Cafe time menu

アフタヌーンティー 冬
3,500円

ウエルカムドリンク（ノンアルコール）

手包みピザ

タラのフリット

キノコのミニグラタン

じゃがいもサラダ

スープ

信州ジャム＆バター

パティシエスイーツ盛り合わせ

お好きなお飲み物

Afternoon tea

Dessert menu

・季節のフルーツタルト

・アップルパイ

・ボトル ショートケーキ

 e t c . . .

ALL800円

パティシエールが贈る、甘美と幸福な時間をお楽しみください。

ケーキとドリンクセット
1,200円

Drink option

Coffee(Hot・Ice)
  Tea (Hot・Ice)
  Fruit tea

食後にちょっと食べたい甘いもの♪

「生乳ソフトクリーム」
350円

Drink option

・コーヒー(Hot・Ice)
・紅茶各種
・フルーツティー各種



Special menu

ピングーと星空のハンバーグドリア
（ピンガのぷかぷかゼリー・サラダ・スープ付き） 2,200円(税込)

Special menu

ピングーの大ものねらい！
（アップルパイ・ガトーショコラ・アイスクリーム・ピンガのぷかぷかゼリー）

1,650円(税込)

写真



おお ささままこここ
メニューメニュー

おこさまの
ラーメン＆チャーハンセット

ゼリー付き

1,500円

おこさまカレー
（８品目アレルギー不使用）

ゼリー付き

1,300円

おこさまオムライス
プレート

エビフライ 、スープ、

サラダ、ゼリー付き
1,800円

N E W
N E W



池の平ホテル松花堂弁当 3,200円

当ホテル和洋中の各シェフが、旬と地産食材を使用し、腕を振

るった一品一品を、贅沢に一度で楽しめます。

Lunch time menu
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和 食

信州味噌の豚汁膳

1,800円

鮭といくらの親子丼
2,000円

Lunch time menu

漬物、味噌汁付き

※すべて税込み価格です。
※写真はイメージです。仕入れ等で食材が変わる場合がございます。

香ばしく燻したスモーク
サバを主菜に、具だくさ
んの豚汁と小鉢を添えた
和膳です。
サバの旨みと香りが引き
立つ上品な一皿に、あた
たかい豚汁のやさしい味
わいが広がります。
心ほぐれるひとときをお
楽しみください。

あつあつのごはんに焼き

鮭の香ばしさ、そこにい

くらのぷちぷち食感を添

えて。シンプルだからこ

そほっとする、やさしい

味わいの親子丼です。

漬物＆小鉢付き



Lunch time menu

洋 食

福味鶏のコンフィ、シェフズスタイル
2,700円サラダ、スープ、ライスor パン付き

信州産福味鶏のもも肉ををじっくりと低温で火入れし、しっとりやわらかく

仕上げました。鶏本来の旨みを引き立てるのは、ほどよい酸味と香りが心地

よいマスタードソース。素材の良さと丁寧な調理が生み出す、上質な味わいを

お楽しみください。

セットのライスかパンをお選びいただけます。



Lunch time menu

洋 食

ワタリガニのクリームパスタ
2,300円サラダ、スープ付き

殻ごとすりつぶしたワタリガ

ニの旨みをたっぷりと閉じ込

めたトマトクリームソース。

濃厚でありながらやさしい味

わいが広がる、少し贅沢なご

褒美パスタです。

信州米豚ロースのカツカレー
2,500円

信州産の米豚を使ったカツを、

さくっと軽やかに揚げ、香り豊

かなカレーに合わせました。衣

の香ばしさと豚肉のやわらかさ

が溶け合う、どこか懐かしくて

ほっとする味わい。心まであた

たまる、定番の一皿です。

※すべて税込み価格です。
※写真はイメージです。仕入れ等で食材が変わる場合がございます。



国産牛肉と野菜のあんかけ御飯

中 華

Lunch time menu

国産牛肉と野菜のあんかけラーメン
1,800円

香り立つ黒胡椒が引き出す、
国産牛の旨味。

柔らかくジューシーな国産牛を、粗
挽き黒胡椒で香り高い炒めに。
ピリッとしたスパイスの刺激と、肉
の深い旨味が絶妙に絡み合う、上品
ながら食べ応えのある一皿です。
ごはんセットでランチとして、単品
でアルコールと一緒に。

1,800円

国産牛の旨みとたっぷりの

野菜を、とろりとした特製

あんに仕上げました。ふん

わり香る八角の風味が味わ

いに深みを添え、上品なが

らもどこか懐かしさを感じ

る一杯です。素材の美味し

さをじっくりとお楽しみく

ださい。

国産牛の旨みと彩り野菜をと

ろりとした特製あんで包み、

生麺にたっぷりとかけまし

た。ふわりと香る八角の風味

が、スープに奥行きを添えま

す。やさしい味わいの中に上

品なコクを感じる、冬にぴっ

たりの一杯です。

※蕎麦：同じ製麵工場にて取り扱

いあり

スープ付き



Good Meal

Good Protein

八ヶ岳ヨーグルトとアカシアはちみつたっぷり

グリークヨーグルト ハニー＆フルーツ

アボカドと生ハム、トマトを使ったヘルシーランチに

グリークヨーグルト サラダ

チョコレートとザクザククッキーのデザート感覚

グリークヨーグルト チョコバナナ

1,650yen

1,650yen

1,500yen

1日の1/2の

たんぱく質が摂れる
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